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Presseaussendung 
 
 

Der süße Kuss: Gerstner Hommage an Gustav Klimt 
 
 
Als Hommage an einen der bedeutendsten österreichischen Maler hat 

die Gerstner K&K Hofzuckerbäckerei in seiner Manufaktur die 

Gerstner Klimt Torte und das Konfekt in feinsten Kompositionen 

kreiert. 

 

Wien, 17. Jänner 2012, Gerstner – Für das Klimt Jahr 2012 hat sich der 

ehemalige K&K Hofzuckerbäcker Gerstner etwas ganz Besonderes einfallen 

lassen: die edle Gerstner Klimt Torte und das kunstvolle Gerstner Klimt 

Konfekt. Die handgefertigten Meisterwerke sind ab sofort in der Gerstner 

K&K Hofzuckerbäckerei erhältlich. Das Konfekt in hochwertiger Verpackung 

mit dem Motiv "Der Kuss" von Gustav Klimt ist zudem auch über den 

Gerstner Online-Shop bestellbar. 

„Kunst spielt bei Gerstner eine tragende Rolle und so sind 150 Jahre Gustav 

Klimt der Anlass, diesen berühmten österreichischen Maler mit einer eigenen 

Torte und einem kunstvollen Konfekt aus der Gerstner Manufaktur zu 

ehren“, so Oliver W. Braun, Geschäftsführer von Gerstner. 
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Die Gerstner Klimt Torte 

Die Gerstner Klimt Torte besteht aus knusprigen Nussböden, die mit einer 

zarten Schokoladen-Oberscreme bedeckt sind. Ummantelt ist die Torte mit 

einer Pariser-Creme, die mit goldenen Schokoladenspänen bestreut ist. 

Dekoriert wird die Torte mit einer Schicht aus feinstem Marzipan.  

 

Das Gerstner Klimt Konfekt 

Das mit edler Valrhona-Schokolade handgefertigte Gerstner 

Klimt Konfekt gibt es in drei Geschmackskompositionen: 

Espresso - kräftige Espresso-Ganache kombiniert mit Bitterschokolade 

Passionsfrucht - eine Füllung aus feinstem Marzipan und Maracjua 

Karamell - zarte Karamell-Orangen-Ganache mit Vollmilchschokolade, 

verfeinert mit kandierten Zesten und Grand Manier.  

Verpackt ist das edle Konfekt in einer hochwertigen Schachtel mit dem Motiv 

"Der Kuss" von Gustav Klimt.  

Der Preis pro Schachtel beträgt € 21,90 und enthält 12 Stück Gerstner Klimt 

Konfekt. 

 

Kontakt: 

Gerstner K&K Hofzuckerbäcker 

Kärntner Straße 13-15, 1010 Wien 

Tel.: +43 1 512 49 63, Email: konditorei@gerstner.at 

Online-Shop auf www.gerstner.at 
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Gerstner macht Kunst zum Genuss 

Dass bei Gerstner neben den kulinarischen Köstlichkeiten auch die Kunst 

eine große Rolle spielt, zeigt sich nicht nur bei den handgefertigten süßen 

Klimt-Pretiosen, sondern auch beim exquisiten Kunst & Genuss Brunch, der 

jeden Sonntag von 11.00 bis 15.00 Uhr in der Gerstner Beletage im Palais 

Todesco kredenzt wird. Schon 1869 bewirtete Gerstner die Besucher des K&K 

Hofoperntheaters, der heutigen Wiener Staatsoper. Die Verbindung zwischen 

Gerstner und der Kunst ist heute enger denn je. 

Ob die Brunch-Gäste vorab in der Akademie der bildenden Künste durch die 

einzigartige Gemäldegalerie flanieren, die außergewöhnlichen 

Deckenmalereien in der Beletage des Palais Todesco bewundern, sich in der 

Wiener Staatsoper oder im Wiener Musikverein einem musikalischen Genuss 

hingeben  - Gerstner verwöhnt mit feinsten Köstlichkeiten. 

 
Der Tradition verpflichtet 

Gerstner lebt tagtäglich den Begriff der traditionsreichen Manufaktur und 

steht seit jeher für die Erfüllung höchster Ansprüche: Wann immer Kaiserin 

Elisabeth einen Spaziergang durch die Stadt unternahm, besuchte 

sie die A. Gerstner K&K Hofzuckerbäckerei. Ganz besonders liebte sie 

kandierte Veilchen, die noch heute nach alter Tradition hergestellt und bei 

Gerstner angeboten werden. 
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Innovativer Zeitgeist 

Kunden und Gäste vertrauen auf die Qualität des Traditionshauses und die 

perfekte Symbiose zwischen Tradition und Zeitgeist. Neben dem Catering 

betreut Gerstner die berühmtesten Häuser Wiens, wie Staatsoper, 

Musikverein, Gerstner Beletage im Palais Todesco und Hofburg Vienna mit 

seiner Kulinarik. 

 

 

Zu Gerstner: 

Das Traditionsunternehmen wurde bereits 1847 mit dem Stammhaus, der Gerstner 
K&K Hofzuckerbäckerei, gegründet. Nach wie vor werden die süßen Kreationen 
hier von Hand gefertigt. Gerstner präsentiert sich heute als eines der führenden 
Gourmetbetriebe Österreichs, mit einer ständig wachsenden Mitarbeiterzahl (derzeit 
über 230 fixe Mitarbeiter) und kontinuierlich steigenden positiven 
Betriebsergebnissen. Gerstner ist in den berühmtesten Häusern Wiens vertreten, wie 
Staatsoper (bereits 1869 beginnt eine Partnerschaft mit der Staatsoper, die bis zum 
heutigen Tag währt. 2012 wird der Wiener Opernball zum 56. Mal in der zweiten 
Republik betreut), Wiener Musikverein, Hofburg Vienna, Palais Niederösterreich, 
Conference Center Laxenburg, Art for Art Dekorationswerkstätten, Kattus Sektbar & 
Eventlocation sowie Gerstner Beletage im Palais Todesco mit prunkvollen 
Veranstaltungsräumen, Showroom und Showküche. Weitere Geschäftsbereiche sind 
das Gerstner Catering, sowie das Gerstner Exhibition & Congress Catering am 
Standort Messe Wien, Exhibition & Congress Center. Ein interessanter Kontrast zur 
Gerstner K&K Hofzuckerbäckerei auf der Kärntner Straße ist das Style-Café La Cité 
im Peek & Cloppenburg, das ebenfalls von Gerstner betrieben wird. Für Gerstner ist 
Kunst & Genuss eng miteinander verbunden. Das zeigt sich auch beim exquisiten 
„Gerstner Kunst & Genuss Brunch“. Damals wie heute vertrauen Kunden und Gäste 
auf die Qualität von Gerstner und die perfekte Symbiose zwischen Tradition und 
Zeitgeist. 

Rückfragehinweis: 

Mag. Ursula Andre 
Marketing & PR/ Gerstner  
Tel.: +43 1 743 44 22-7815, Email: andre@gerstner.at, www.gerstner.at 


